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Introduction

Parler de vin et de la Belgiqgue dansiéane conversation n’est pas trés courant
mais alors parler de vin belge, c’est une révotuti€€ependant quand nous nous y
intéressons de plus pres, nous remarquons qu’il un aertain nombre d’activités
vinicoles en Belgique : certaines sont insignifeenimais d’autres tres intéressantes. En
outre, la probabilité de rencontrer un article gatrldes vins belges est de plus en plus
grande. Toutes ces raisons m’'ont poussé a me pesghéa question d’'une véritable
activité vinicole, a long terme, en Belgique.

Tout d’'abord, nous devrons nous integragyr I'origine de cette activité et sur sa
production antérieure dans notre pays, pays quawslyeux d’'une grande majorité, un
pays de biéres... Mais aussi nous nous interrogesankes causes de sa disparition au
XVII siécle et inversement sur les causes de gapegdion dans les années 60.

Ensuite, nous nous intéresserons a dafpn des nouveaux pays viticoles qui
marquent le XXI siécle au niveau du commerce du vin

La partie suivante ciblera la Belgigueses initiatives viticoles « folkloriques »
ou I'on distinguera les différentes motivations goussent les Belges a créer un petit
vignoble dans leur jardin ou a se réunir entre groig créer une confrérie.

Notre travail se concentrera égalememtd® nombreuses activités beaucoup
plus sérieuses. N'oublions pas que la Belgique guessléja 3 Appellations d’Origine
Contrélée (AOC), c’est pour cela que nous dévelappe quelques importants
vignobles belges.

Pour la derniere partie, étant étudianBonne-Espérance et ayant choisi un
théme comme celui des « Vins belges », il étaitnde devoir de parler d’un vignoble
dont la notoriété croit et qui se situe non loinadliege : le vignoble des Agaises a
Haulchin sera donc l'ultime partie de mon TravalFin d’Etudes.

Activités historiques, créations d’AO@puveaux vignobles « folkloriques »
mais aussi sérieux, ... Tous ces faits sont-ils lggraents d’'une activité vinicole
durable en Belgique ? Peut-on qualifier les vinfyé® de vins de qualité ? Y a-t-il
vraiment un espoir dans le développement des vigdass nos contrées
septentrionales ?

Toutes ces questions se résument en une uniquiaues

« Est-ce une utopie de croire au développementiavastissement des vins en Belgique ? »



|. Chapitre 1 : Histoire du vin en Belgique

On cultive la vigne en Belgique ? C’est une noutéga !

Et bien non...

La culture de la vigne en Belgique est appau Moyen Age aux alentours du IX
siecle. Il est peu probable que la vigne fat présaoparavant car le climat n’était pas
adapté et la Gaule était recouverte d’épaissedsforEpendant au IV siécle, les
vignobles de Paris étaient mentionnés. A partitcdete €poque, la vigne s’étendit
jusqu’au au Nord et au VIII siecle, les bords durRétaient recouverts de vignobles.
Les premiers essais de viticulture en Belgiquedinétre réalisés au méme moment.
Dailleurs, les vignobles étaient déja bien impé&né& Amay : le vignoble de Vivegnis,
au Nord de Liége, était déja réputé comme ancietXasiecle ainsi que le vignoble
hutois qui appartenait en partie a 'Evéque de ¢idges bords de la Meuse étaient des
lieux forts cultivés car ils présentaient des coxdaien exposés.

Au XIV siécle, chaque ville possédait son peogignoble que ce soit a l'intérieur ou
a l'extérieur des murs d’enceinte. Toutes ces wil{@ournai, Louvain, Bruxelles,
Bruges, Gand, Thuin, Halle, Dinant, Namur, Tongkasy, Liege) nous ont laissées des
traces de leur vignoble grace a certaines toporgyiomales telles que Wijnberg, mont

des vignes, Wijngaard, aux vignes, Vivegnis, Vinat,)...

Les premiéres personnes a avoir cultivé lae/ifurent des moines car ils avaient
besoin, pour leurs célébrations, d'une boisson miréygiénique (c’est-a-dire une
boisson qui ne risquait pas de contaminer les eiteyas les eaux de pluies polluées) et
le vin répondait a leurs attentes. Le moyen le glirsd’en obtenir était d’en produire
eux-mémes. C’est pourquoi les premiers vignoblesegt la propriété d’abbayes.
Certaines mieux organisées en possédaient mémeddeur territoire. D’autre part la
vigne était aussi cultivée par des particuliensiéime par des seigneurs, comme les ducs
de Bourgogne qui possédaient les vignobles de Besxé ouvain, Aarschot, Namur et

Mons.



Des le XV siécle, les conditions climatiqued cendu cette culture plus difficile.
Pour les climatologues, cette période est appelpetike ere glaciere ». Certains
vignobles ont survécu jusqu’au XVII siecle graagnamicroclimat favorable.

A cette méme époque, les techniques de fabricatiosuite a I'addition du houblon, la
conservation de la biére se sont améliorées :éiglda doucement pris le dessus en tant
gue boisson hygiénique et a supplanté le vin. Aazant, tout le monde avait un jardin
qui fournissait les légumes nécessaires a la vaidjanne. Mais la population des
villes augmentait tellement que les jardins furenipprimés afin d'y batir des
habitations. Des lors, les cultures maraichéresanfgs d’orge, légumes,...)
remplacérent peu a peu les vignobles.

La situation de la Belgique est la situationné période climatique, d’ailleurs
I’Angleterre a suivi la méme évolution : un payshe en vignobles au Moyen Age qui,
a la Renaissance, s’est transformé en pays ae(bare).

La disparition des vignes n’est pas due augsade guerre comme ceux de Louis
XIV ou aux Traités de Napoléon ainsi que certairstohiens I'ont écrit. Une étude
menée sur les archives de Huy est claire a propomaintien des vignes pendant le
siege de la ville par les troupes de Louis XIV. féalité, La disparition des vignobles
belges est -outre le climat- la conséquence de élianation des voies de
communications qui ont rendu la Belgique plus agibés aux vins francais, allemands
et espagnols contre lesquels nos vins ne pouvaieatcomparé ni en valeur, ni en
qualité et ni en bouquet, mais aussi de I'indusasion des anciennes zones viticoles

et de I'extension des cultures maraicheres qui largpent les vignobles.

Au XIX siécle, la vigne a presque entieremdisparu des régions septentrionales.
Plusieurs tentatives de reconstruction ont été eseméais ont échoué. Le Clos Bois
Marie de Huy est d’ailleurs le seul vignoble betge peut s’honorer d’exister depuis
plus de 1000 ans avec une seule interruption d@ a963. Quelques autres vignobles

se sont difficilement maintenus en bord de Meusqye dans les années vingt.



Cependant, dans les années soixante, a Huetgloon, deux vignerons qui ne se
connaissaient pas, planterent leurs premiers cepgighes en 1962. Charles Legot,
influencé par ses amis de Bourgogne, planta degspét fit renaitre le Clos Bois Marie
alors que Jan Bellefroid se tourna vers des viggswhllemands (Muller-Thurgau ou
Rivaner). A Huy, Constant Seba suivit le pas deokeyy ainsi de suite, de nombreux
vignobles se mirent a renaitre. Ce mouvement priplds en plus d’ampleur et de plus
en plus de vignerons planterent de petits vignoalemoyen de plants dits hybrides ou
interspécifiques, résistants aux maladies maidcii# a vinifier. Dans les années
septante, le renouveau viticole gagne la FlandtesePays-Bas avec les cépages blancs
allemands. Des producteurs de fruits remplacemnslarbres fruitiers par des vignes
de sorte que dans le Hageland (autour de Louvai@y@gion viticole s’est recréée et a
décroché en 1997 la premiére AOC belge : Hagelakdige En 2000, La Hesbaye
flamande a suivi avec 'AOC Haspengouwse Wijn eR6A4, ce sont les Wallons qui
ont obtenu I’AOC Cotes de Sambre et Meuse.

La viticulture belge ne s’arréte pas la. Eéereleve enfin et nous fait entrevoir de

belles perspectives pour les années a venir.



ll. Chapitre 2

2.1. Apparition des vins étrangers

Depuis plusieurs années, les grands paysoldsccomme la France subissent de
plein fouet les conséquences de l'apparition das du Nouveau Monde : mais nous
nous intéresserons tout d’abord aux causes de @woptene qui bouleverse le marché
mondial en matiére de vin et ensuite aux consé@senggi sont moins nombreuses vu la

récence du probleme.

2.1.1) Causes

Tout d'abord, & la fin du % siécle, des botanistes (Seibel, Kulhiman, Seyve-
Villars) ont eu 'idée de produire de nouvellesigtgs de vignes pour contrer toutes les
miséres de I'époque, en croisant les cépages « Witnifera » avec des cépages
américains résistants au parasite et aux malaledut était de créer des cépages
hybrides possédant les qualités fruitieres desatiss propriétés de résistance des
autres.

Apres de nombreux abandons et interdictions, |/Algne a finalement poursuivi les
recherches en créant une dizaine d’instituts \#soCes recherches ont abouti en 1996
avec la classification par I'Etat allemand de n@awecépages dans la famille « Vitis
Vinifera S.P.P. Sativa». Ces ceéepages, créés dass ahnées septante, sont
officiellement admis dans la liste des cépagesawobt ils permettent aux pays proches
du 5™ paralléle d’améliorer la qualité et la productimleurs vins.

Une des causes les plus anciennes fut cemaimela crise qui fit chuter la
production européenne dans les années soixanteeffet) le phylloxéra (insecte
ravageur de la vigne) importé par mégarde des-Elaits décima le vignoble européen.
Les producteurs de vins méridionaux non touchédgarise mirent alors a profit et
répandirent leurs vins de médiocre qualité sur &cme. Plus tard, dans les grandes
années de 1988-89-90, méme scénario : la qualifdenia mais aussi le prix des vins.
C’est ainsi que les pays du Nouveau Monde en prefit pour combler le manque de

vins intermédiaires et accessibles.



Actuellement, la communication et la commersalon sont une cause principale de
I'apparition des vins étrangers : elles progresserndpidement qu’elles emportent avec
elles le marché viticole dans tous les pays du rmpoled consommateurs sont de plus en
plus curieux et sont de moins en moins réticentgoater de nouvelles saveurs
exotigues. Les vins étrangers sont davantage aspalel produire de trés grands crus
alors qu'ils étaient I'apanage de la France.

En effet, les pays du Nouveau Monde élaboleats vins avec des techniques
viticoles que la Vieille Europe n’a jamais imagiappliquer. Toutes les étapes de la
production sont industrialisées entrainant uneseaies colts de production flagrante et
donc, une meilleure compétitivité ; de plus le cdétla main d’ceuvre est beaucoup
moindre qu’en Europe et cela aussi joue un roleomant. Les producteurs du Nouveau
Monde ont réussi a passer outre la contrainte ldes &limatiques en ne précisant pas
de référence explicite au terroir. Les assemblagasréalisés sur d'immenses surfaces,

permettant le maintien d’'une constance gustative.

Cette régularité du godt n'est pas le seuhtptdrt des vins du Nouveau Monde.
L’effort produit sur le marketing participe largemié leurs succes. Les producteurs ont
compris que les consommateurs ne comprendraienepasdications de marques et de
chateaux trop compliquées et qu'ils iraient voilears. C’est pourquoi leurs étiquettes
sont colorées et d’'une extréme simplicité. On pdire le nom du cépage et sur le dos
de la bouteille, des informations dont le consonemaé besoin pour faire son choix.
Autre point fort, le budget investi dans la puliotomplete largement cette machine de
production. Certains ont eu I'extraordinaire audd@ssocier le vin au sport. Ainsi, les
vins JACOB’S CREEK (Australie) ont mis en placeJkCOB’S CREEK OPEN de
golf, et ont réussi a faire de leur vin, la boissffitielle des repas servis a Wimbledon.
Les Francais ne peuvent rien faire contre celaladoi Evin interdit d’associer la

publicité a de l'alcool.

Le succes de ces nouveaux vins peut simplesiexpliquer par leur godt simple,
doux et sucré qui les rend plus faciles a appréé&iarrésumé, publicité, marketing,

études de marché et de godt sont les atouts deoagsaux concurrents.



2.1.2.) Conséguences

Ce nouvel élan de production de vins entra@également des conséquences
négatives. Les exportations de vins des pays eengpgont en chute ainsi, la France
chutait de 3% en 2003 et de 7% en 2004.

Pour survivre a cette crise, les pays praust doivent renforcer la qualité et la
distribution de leurs produits et doivent dévelagpecommunication. Il existe une telle
variété de vins qu'il y a une véritable prolifémati d’étiquettes qui encombrent les
rayons des supermarchés et déstabilisent les ach@@tentiels.

Les guides qui donnent des informations sarvins sont aussi confrontés a cette
variété impressionnante et sont obligés de ttigleegarder les meilleurs vins. Certains

ignorent ceux qui ont une cote de moins de 90%ucexclut 90% des produits

2.1.3.) Conclusion

Si autant de nouveaux pays nous surprennent etiséant dans 'univers du vin et si
I'amélioration constante de la production des \daptentrionaux s’affirme de plus en

plus, pourquoi pas en Belgique ?



2.2) Initiatives « folkloriques »

Comme nous l'avons vu précédemment, le rereauvt® la culture de la vigne en
Belgique est trés récent. Cette volonté de redeceignoble belge est due a différents

facteurs.

Tout d’abord, il y a un facteur historiqud gise a remettre a jour un ancien godt de
terroir afin de retrouver ses racines. C’est surleucas des vignobles replantés a
I'identique sur des anciens sites abbatiaux tets \gllers-la-Ville ou '’Abbaye Saint-

Denis (prés de Soignies).

Ensuite et souvent, c’est un facteur amidak amateurs de vin, souvent chapeautés
par une A.S.B.L. s’investissent énormément danscrization et I'entretien d’un
vignoble. Les membres achetent du matériel et agahdes activités toujours dans

une ambiance de camaraderie.

Enfin et plus rarement vient le facteur pédpgue ou altruiste. Prenons comme
exemple, le vin de terril de Trazegnies dont lesdforecueillis sont versés a une

A.S.B.L. qui restaure le Chéateau de Trazegnies.
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2.2.1.1) Le Vignoble de I’Abbaye de Vileen-Brabant
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Ce vignoble illustre le facteur historique et arica http:/Amwillars-la-vigne.net/

A Villers-la-Ville, la confrérie du vignoble de I'Bbaye de Villers-en-Brébant

entreprend la réhabilitation du vignoble intra-maud®puis 1990. Etant une A.s.b.l., leur
seul but est de faire revivre I'ancien vignoblel'ddbaye, en respectant sévérement la
disposition des lieux, telle que les moines I'améieoncue et bien sdr de créer une joie

pour les membres de cette confrérie.



Ce vignoble compte une vingtaine d'ares, répartis sing terrasses contenant
approximativement 570 ceps. Il jouit d'une bonn@asition sud-ouest et est a l'abri
des vents froids car il est disposé dans un véeitalbs. Son sol est limoneux et
sablonneux. L’'ampélographie - c’est-a-dire le ghaes cépages- s’est dirigée vers des
hybrides rouges (le «Léon Millot » d’origine loima) et blancs (le « Sirius » et
« Phoenix » d'origine allemande et « Bianca » djioe hongroise).

2.2.1.2) Le Vignoble d’'Herlaimont (Temit7) de Trazegnies

Ce vignobile illustre le facteur pédagogique et ainic

En 1968, Francois Dubois, sylviculteur et propirétalu terril n°7 démontre que les
terrils ne sont pas stériles en y plantant toutm$es d’'arbres. Devant le succes
rencontré, il planta, en 1972, 12 ares de vignesr fes doubler en 1973 et atteindre
1 Ha (3000 pieds) en 1974.

L’ampélographie de ce vignoble, selon les soultstMr Dubois, s’est tournée vers des
cépages nobles.

Le vignoble comprend 3000 pieds dont 800 « Pinoir Mo600 « Riesling » et 800
« Muller Thurgau ». Le reste est réparti dans latea cépages (« Pinot Gris »,
« Chardonnay », « Gamay » et quelques hybriddsor Millot » et « Seyval »)
Actuellement, le vignoble produit 1000 a 2000 bdig#e par an de vin de qualité
agréable et qui a surtout le mérite d’étre autloemti

Les vins « Chateau de Trazegnies » ont déja reéperbelles distinctions :
- au Megavino 1996, le « Chateau de Trazegnies Mulhergau 94» a été primé
avec 5 autres vins sélectionnés sur 29 présentes.
- au Megavino 1997, le « Chateau de Trazegnies Mulergau 96 » a recu la
13¥Mplace sur 43 vins présentés.

Les raisons de ce « succes » repose sur cing donnée
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- Les schistes carboniferes des terrils contiennest &@éments nécessaires a la
végétation. La vigne s’accommode parfaitement asdes terres maigres et
acides.

- En fonction du principe selon lequel le sol duitele couleur foncé constitue un
capteur solaire efficace.

- Les schistes sont donc des accumulateurs de chgledionnent a la vigne un
systeme naturel d’accumulation de chaleur.

- Le sol est caillouteux et ne retient qu’'une faifplentité d’humidité par rapport
aux sols argileux et limoneux. Ce qui permet égalgna la vigne de plonger
dans le sol meuble et bien aéré.

- Les cépages ont été choisis selon les criteresptation de notre climat.
Francois Dubois a sa mort a légué le vignoble afandation dont les revenus sont
destinés a I'A.S.B.L. «Les Amis du Chéateau de @&gaies » qui a la charge

d’entretenir et de restaurer ce beau monumenté&lass

2.2.1.3) Confrérie du Clos du Maillon

Ce vignoble illustre le facteur altruiste et amical

A Gilly, 630 plants de vigne ont été plantés parriesidents du « Maillon », une maison
d’hébergement pour personnes handicapées mentatessont des vignerons qui
supervisent le projet né d'une amitié franco-belgjed’'une remarquable idée de
solidarité. Le Président d’Honneur du Clos du Mualin’est autre que le Bourgmestre
de Charleroi. Les éventuels revenus serviront mdei financer une salle polyvalente

pour les activités récréatives des résidents daidd ».
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lll. Chapitre 3

Précédemment, nous avons démontré qu'il existaitadévités vinicoles plus au moins
folkloriqgues en Belgique. Cependant, des actionsubeup plus sérieuses et plus

intéressantes se sont aussi manifestées. En w@ljuwes exemples.

3.1) Appellation d’origine contrélée (A.O.C.)

L’appellation d’origine contrdlée confére & une guotion viticole une notoriété et une
plus grande crédibilité aupres des consommate@rqriGcipe valorisant a tout point de
vue est la base de la politique et de la réglenientaiticole de I'Union Européenne.

La notion de terroir qui englobe non seulemenblensais le microclimat et les facteurs
sociaux tels que les méthodes de culture, la eatifon, etc. justifiait, tant sur le plan
économique et commercial que touristique, de dt#eproduction wallonne d’'une
A.O.C.

En 1996, la Région flamande a décroché la preniigeeC. belge « Hagelandsewijn »
pour les 30 producteurs de cette région du Braflamtand qui avoisine Aarschot et
Louvain.

Encore en Région flamande, en 1999, c’est I'appetia « Haspengouwsewijn »
couvrant une partie du Limbourg dans les enviranR@&mst qui est crée.

Le 27 mai 2004, le Ministre José Happart signe deret de la Région Wallonne
officialisant la nouvelle A.O.C « Cotes ou Coteadg Sambre et Meuse » et la

dénomination géographique « Vin de Pays des Jadéingallonie ».
Toute I'étude et la rédaction des textes reglenmestaainsi que les procédures

d’agréements pour toutes ces appellations ont étiéséés par la Fédération Belge des
Vins et Spiritueux (F.B.V & S).
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3.2) Initiatives sérieuses

La culture de la vigne en Belgique est peut-étoemée mais certains viticulteurs n’en
ont pas tenu compte pour faire de leur vignoblevignoble de qualité et réaliser une
production remarquable.

Nous allons d’abord nous intéresser au Chateau ékefdderen de Tongres puis a I'un
des plus grands vignobles de Belgique gu’est ckluDomaine du Chenoy, ensuite au
vin des Jardins Suspendus de Thuin et finir emtdaelques bons vins selon la critique
de la revue GAEL d’octobre 2005.

3.2.1.) Le vignoble du Chateau Genoels-Elderen* i i' W i' i

if n
]

Le Chateau Genoels-Elderen est situé dans le Hgspen prés de Tongres, et son
vignoble est un des plus grands et des plus mosleladelgique (15 ha). En effet, ce
Chateau est devenu un centre touristique régioaalitnportant. Il propose méme de
louer certaines de ses salles pour y organiseréeptions, des expositions, etc. Son
vignoble est constitué particulierement de Chardgrmais il existe également du Pinot
Blanc, du Pinot Noir, du Pinot Gris et de I’Auxdsocependant, le Chardonnay donne

les meilleurs vins, avec un aréme riche et typigigant penser a un Bourgogne.

3.2.1.1.Le vignoble

1. Le "Kieselingenbos"

2. L'essal de wignoble

3. A lintérieur des murs

4. A l'extraction

5. Chateau de Genoels-Elderen
6. Fertme en carré

http:/iwww.wijnkasteel.com/Frameset/nl_frameset1o@d!

* Cette partie a été traduite personnellement derldédais au Francais.
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La premiere partie du vignoble a été plantée emidevi991 a lintérieur des murs
d’enceinte du Chateau (3) dans I'espoir que laeiggrait suffisamment vieille en 2000
pour donner du bon vin et on peut dire, aujourd’louie cet espoir a été réalisé vu les
nombreuses récompenses recues. Récompenses queetaltera par la suite. Cette

partie constitue 1315 plants de Chardonnay ceaquésente 695 mz.

La seconde partie, constituée de Pinot Noir, s sitl’extérieur du mur d’enceinte et
date d’avril 1991. Celle-ci représente 555 m? efr@eve sur une pente sud ensoleillée,
ce qui favorise la culture de plants de Pinot Non@me s’ils sont difficiles a cultiver

dans nos régions septentrionales.

La troisieme partie crée en 1992 se compose det Bfanc, de Pinot Gris et

d’Auxerrois. Elle se situe entre le Chateau etdente en carré « Vierkantshoeve »(4).

La quatrieme partie a été aménagée dans le débuardetes nonante (1992) et a été
fortement expérimentée ces dernieres années (2)cedie partie, on y a planté une
vingtaine de variétés différentes que nos terresligoes n’'ont pas I'habitude de

posséder.

Le microclimat exceptionnel de la cinquieme partide Vogelsanck » a directement
poussé les propriétaires du Chateau a plantereti@ ®rre un vignoble en 1993. Il y a
eu un élargissement en 1999 de Chardonnay et @¢ Rair. Aujourd’hui cette partie
est de 2 ha.

La sixieme partie du vignoble Chateau Gonoels-Elderse situe sur le
« Kiezelingenbos » (1). Sur cette pente, on y atpleen 1993, 4 ha de Chardonnay qui

produisent majoritairement le vin Chardonnay Goud.
En 1997 et en 1998 le Chateau planta une septiamie @’environ 6 ha (5,7 ha) de

Chardonnay situé dans le « Wijngaardveld » qui dinet « terrain de vigne ». Elle tient
son nom de I'ancienne terre viticole datant dedde de Napoléon.
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Une huitieme partie de 1,7 ha, exposée au soledtéacrée sur le « Hommelbeg »

littéralement « Le Mont du Bourdon ». Elle se cospaniquement de Chardonnay et

est une des plus récentes plantations.

Enfin la neuvieme et derniere partie a ce jour d&e&000 et se compose de 0,5 ha de

Pinot Gris. Ce terrain donne chaque année dedblanss tres parfumés.

(X) : Se référer a la carte du vignoble.

3.2.1.2.Les vins et les prix du Chateau Genoels-Elderen

Le Chateau Genoels-Elderen produit actuellementiné. e Chardonnay Wit, le

Chardonnay Blauw, le Chardonnay Goud et le Pinot Rood.

Le Kasteel Genoels-Elderen
Chardonnay Wit

Aspergewijn 2004: Médaille d’argent pour
Chardonnay Wit 2001.

* GENOEI
CHARDONNAY BLAUW

Le Kasteel Genoels-Elderen

Chardonnay Blauw

2004: Meédaille dor
Chardonnay Blauw 2001
Chardonnay Blauw 1998 : Médaille de Bronze
Chardonnay du Monde 2001.

Chardonnay Blauw 1999 : Médaille de Bronze
Chardonnay du Monde 2002.

Aspergewijn pour

au

au

= GENOELS-ELDEREN =
CHARDONNAY GOUD

10 SR Iid

Le Kasteel Genoels-Elderen

Chardonnay Goud

En 2005, le Chardonnay Goud 1999 a été cl
dans le Tom Stevenson's "Top 100 most exci
wines of the world".

Chardonnay Goud 1995: Prix du meilleur
belge du Public Megavino et Prix du meilleur
belge par le jury professionnel de Megavino.
Chardonnay Goud 1996: Médaille d'Or

ASSEé

ting

n

n
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Concours Mondial de Bruxelles 1999 et Médalille
de Bronze au Chardonnay du Monde 1999.
- Chardonnay Goud 1997 : Médaille de Bronze| au
Chardonnay du Monde 2000.
- Chardonnay Goud 1998 : Médaille de Bronze| au
Chardonnay du Monde 2002.
- Chardonnay Goud 1999 : Médaille de Bronze| au
Chardonnay 2003 et 2004.

- Pinot Noir 1995: Meilleur vin belge par le jury

Le Kasteel Genoels-Elderer professionnel de Megavino.
Pinot Noir Rood

- e rr -',-;..,-
SOURIRE DE LA BRUYERE

3.2.2.) Le Domaine du Chenoy

CIE PR P

Le Domaine du Chenoy, situé a Emines (au Nord dauvp

est une propriété comprenant deux batiments deefelm nitp://www.domaine-du-chenoy.be/
18Msiecle et 11 ha de terres en pente de 15% exppletesud.

Le sol de ce domaine est argilo limoneux peu pmbfeh ses sous-sols conviennent
parfaitement a la culture de la vigne puisqu’iletson mélange de calcaire, de gres et
de schiste.

En 2000, Philippe Grafé, ayant abandonné son pdiatministrateur délégué de la
société GRAFE LECOCQ (Entreprise fournissant dy eincertain de la réussite des
plants hybrides dans nos contrées, décida de @raoli son temps pour s’intéresser a la

potentialité d’une viticulture professionnelle eraNgnie.
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3.2.2.1.Le vignoble

En 2003, Mr Grafé planta 25.000 pieds de cépademands a l'aide d’'une machine
agricole au laser originaire du méme pays sur lm&ne du Chenoy qu’il avait acquis
'année précédente. Ces 25.000 pieds répartis s éomprennent 12.000 pieds du
cépage rouge REGENT (crée en 1967) et 13.000 mledsariétés interspécifiqgues
(BRONNER, MERZLING, JOHANNITER, SOLAIRS, HELIOS, ts créées entre

1968 et 1983).

En avril 2004, il poursuivit la création du vignebavec 2 ha (7000 pieds) du cépage
PINOTIN (crée en 1980) et en vue d’expérimentepriaduction de raisins de table, il
planta 1000 plants de MUSKAT BLEU.

En avril 2005, le vignoble grossit encore par lanphtion de 4000 plants du cépage
RONDO et de 4000 plants provenant d'un croisemeert de cépage CABERNET
SAUVIGNON (crée en 1991).

3.2.2.2.Levin

« Ce vin est tres coloré, joliment parfumé par desmes évoquant le cassis ou la
myrtille confiturée. La bouche est souple et harimase avec des saveurs légéerement
épicées. Malgré la prime jeunesse des vignes qiligere un l[éger manque de corps et
de persistance, cette premiére cuvée laisse emtrievarés belle potentialité de ce

cépage en terre wallonne. (1) » Prix : 5,50€

3.2.3.) Le clos des Zouaves : vin des jardins suswkls de Thuin

Le clos des Zouaves est un vignoble de 1000 pieddaydistillerie de Biercée a planté

en juin 2001 dans les jardins suspendus de Thuin.

Ce vignoble est constitué du cépage rouge REGENSm@@ncépage qu’au Domaine du

Chenoy), résistant aux maladies habituelles deidaevet adapté a nos conditions

(1) Extrait de http://www.domaine-du-chenoy.be/domaine_vitiviniceignoble.html

17



climatiques septentrionales. Celui-ci est en fait croisement des variétés Riesling et
Sylvaner blanc avec le Chambourcin rouge, qui domneterme d’une vinification
minutieuse en barriques de chéne, un vin d’'uneetmubuge vif, bien équilibré et tres

fruité.

La maniére avec laquelle le vignoble est entretestuen parfaite symbiose avec la
nature. Des tréfles blancs régulent 'humidité ol et apportent la quantité d’azote
naturel nécessaire a la bonne santé de la vigne.riers plantés en téte de rang
préviennent les attaques de pucerons. Par aillaoessaine pollinisation des fleurs est
encouragée par l'utilisation de phéromones* naleseEnfin, la bouillie bordelaise,

utilisée par les grands vignerons travaillant em bBst épandue pour protéger la vigne

du mildiou et de I'oidium.

Les premiéres vendanges ont eu lieu en septemif@ &0Oont produit 500 bouteilles
qui ont été mis sur le marché en mai 2004 soupd&bgtion belge d'origine contrélée

« Cotes de Sambre et Meuse »

Le nom « Clos des Zouaves » a été choisi en homraageélébre régiment de la
Compagnie Saint Roch de Thuin dont les collaboratele la distillerie sont des

membres actifs.

*Les phéromones sont des substances sécrétéesspandlédus et qui, recues par d'autres individesla méme espé:

provoquent une réaction spécifique, un comporteroenine modification biologique

18



I\VV. Chapitre 4 : Le vignoble des Agaises

Depuis une vingtaine d’années, Raymond Leroy, négben vins a Binche et diplomé
d’cenologie de I'école de Montpellier révait de crae vignoble en Belgique. Ce sont
des coteaux blanchatres d’Haulchin, témoignant adgrésence d’'une mer chaude
ancienne de plusieurs dizaines de millions d’anndess le bassin de Mons, qui
l'intéressaient . Des qu'il réussit a convaincréalaille Delbeke, propriétaire du terrain,
tout se reéalisa tres rapidement. Aujourd’hui, dgneble produit un mousseux

« meéthode traditionnelle » tres prometteur.

4.1 Le vignoble

Le vignoble des Agaises se situe a Haulchin damdité d’Estinnes, au lieu-dit « Les
Agaises » sur un terrain trés riche en calcairejeanement appelée « Les Terres
Blanches ». Ce terrain représente approximativen®®®00 pieds de Chardonnay
(cépage idéal pour ce type de sol) plantés suretnoit exceptionnel et bénéficiant
d’'une exposition plein Sud afin de permettre unotxilement maximum. En 2002,

deux hectares étaient plantés, deux autres eneétGfux de plus en 2005.

Dans ce projet d’envergure, Raymond Leroy s’esbu@ét de passionnés de vins tels
que Michel Wanty, Joél Hugé, Henri Larsille, lanfle Delbeke et Thierry Gobillard,
oenologue et viticulteur a Hautvillers. Le résultatleur dévouement est un mousseux
remarquable « méthode traditionnelle ». En efeelégislation francaise et européenne
protege l'appellation « champagne » et donc onepdrien ici d'une méthode
traditionnelle : cette méthode se caractérise pax dermentations en bouteille et un
vieillissement minimum de douze mois avant le dggorent nécessaire au
développement de sa richesse aromatique. En dsaieimmes, deux ans de travail avant
la vente.

L’entretien des vignes n’est pas un travail faciledemande beaucoup de temps et
surtout une grande attention. La taille précisbeaseule prend de nombreux mois et est
considérée comme une étape tres importante pquodhction.

Heureusement la vinification et I'élevage bénéfitieles conseils professionnels de

Thierry Gobillard, viticulteur cenologue a HautwiBe et d’installations modernes
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disposées dans la ferme. Tout s’y déroule : pragsurfermentation alcoolique et
malolactique, mise en bouteilles, vieillissement di®ize mois en bouteille pour la
seconde fermentation, clarification du vin par ragel automatique (gyropalettes),

dégorgement, habillage. Notons aussi que la réestteendangée manuellement.
Toute cette entreprise représente un capital deORB0euros, ce qui, d’'une part, n'est
pas a négliger chez nous mais qui, d’autre partrepeésente pas grand-chose en

Champagne.

4.2.) Terroir d’'exception

Depuis I'implantation du vignoble des Agaises eta&son de la qualité de son vin, un
projet de création d'une appellation destinéeradan d’Haulchin et a son sous-sol est
en cours.

En effet le vignoble des Agaises se situe sur lmnenaun sous-sol trés intéressant dont
nous allons expliquer en quelques lignes ses agastat les différentes étapes de sa

création.

Le vignoble des Agaises fait partie du bassin dedprolongement du bassin parisien
et comprend une succession de terrains crétatégiaires.

La formation de la craie est due a [Il'accumulatioe dnicrofossiles: les
coccolithophoridés : ce sont des minuscules végétmicellulaires entourés d'une
enveloppe constituée de plaques calcaires.

Il'y a 88 millions d’années, une mer chaude ocdulabassin de Mons et lorsque la
mer s’est retirée, les petites plaques calcairesnaerofossiles se sont détachés et se
sont déposées sur le fond marin pour former, paietit, les épaisses couches de craie

gue nous connaissons aujourd’hui.
Le premier avantage de cette couche de calcaireq@sile garantit une bonne

évacuation de I'eau de pluie tout en conservant huraidité suffisante, elle joue en
guelque sorte le rdle d'une éponge, ce qui s’aétreed’'une importance capitale.
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Un autre aspect positif de ce sol est qu’il capteHaleur du soleil et la diffuse le soir et
la nuit, ce qui n’est pas négligeable en raisotadgtuation du vignoble, a la limite de
la zone ou nous pouvons cultiver la vigne a graruthelle.

Pour terminer, le vignoble se situant a une alétatenviron 100 metres, est ainsi
protégé des gelées de printemps.

Le climat relativement rude est un élément crudial caractere inimitable et de la
qualité de ce vin, en conséquence les arbmes tu@rdti’'une des principales qualités

de notre méthode traditionnelle.

4.3.) Le vin*

Le mousseux produit au vignoble des Agaises esClavée Seigneur Ruffus ».

Ce vin est un chardonnay d’'une robe couleur ord)lawvec des reflets verts et des
bulles toutes fines. Il sent la pomme jaune etogg@de de belles notes épicées. En
bouche, il est tres frais, vif et surtout vraimban.

Son prix est de 10 euros a la propriété.

Distinction : Au Mégavino d’octobre 2005, la Cuvée Ruffus stestiésignée comme le
meilleur vin belge alors que le vin présenté n'apaissé que quatre mois en seconde

fermentation et que donc, il en restait huit axdiétre présenté au public.

La Maison Leroy-Prévot a Binche est responsable lae commercialisation
(064.33.17.52).

Les contacts, renseignements et correspondances .

Larsille Henri, Plein Sud, 32
5651 Somzée
Tél et Fax : 071.21.99.26 — GSM : 0473.799.265

E-mail : vignobledesagaises@hotmail.com

*: Selon le magazine GAEL d’octobre 2005
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4.4)) Quelques autres bons vins belges*

Mousseux (méthode traditionnelle):
- Meerdael (Chardonnay) ; Heverlee, 10 euros. (016(472)
- Champinnot Robijn (Pinot noir et Chardonnay) ;mbburg, 45 euros.
(03/670.02.20)

Blancs( cfr. Genoels-Elderen) (02/534.77.03)
Rouges

- Champinot Pinot Sauvage (Pinot Noir) ; Limbourg,ebfos. (03/670.02.20)
- Chateau Genoels-Elderen Pinot Noir Rood (Pinot)N@2/534.77.03)

*: Selon le magazine GAEL d’octobre 2005
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Conclusion

Nous arrivons au terme de ce travaih@is avons maintenant suffisamment
d’'informations pour répondre aux questions que nooss sommes posées dans
I'introduction.

Nous avons découvert que la cultureadeigne en Belgique datait du Moyen
Age et qu’elle était assez prospere, qu’elle $&mndue sur toute la Belgique avant de
disparaitre. Elle a ensuite resurgi dans les anB@egrace a quelques vignerons
audacieux et au développement des cépages intdipgpes mieux adaptés a notre
climat.

Par apres, nous avons compris pourquoicamment lactivité viticole
apparaissait dans des pays étrangers et non rahitl# culture de la vigne, en effet,
climat et superficie appropriés, publicité, mankgtirecherches de go(lt et de simplicité
sont les atouts de ces pays.

Ensuite, nous nous sommes rendu compileegistait de nombreuses activités
vinicoles en Belgique, certaines plus « folkloriguetelles que le vignoble de I’Abbaye
de Villers-en-Brabant ou encore le vignoble de @gmes alors que d’autres se
distinguent par leur qualité, leurs récompensesegroignent ainsi le vin du Chateau
Genoels-Elderen (Tongres) ou le Domaine du CheBayir(es). L'administration belge
dans ce domaine est aussi présente, ainsi il existeFédération Belge des Vins &
Spiritueux, trois Appellations d’Origine Controlée qui sait, peut-étre une quatrieme
pour la région d’Haulchin et son terroir d’exceptio

Pour terminer, le vignoble des Agaisesacuvée Ruffus ont été les sujets du
dernier chapitre de ce TFE. En quelques annéesjigtmble a atteint un niveau
remarguable : a peine participe-t-il au Megaviranaours vinicole annuel, que son vin,
encore trop jeune, remporte le premier prix ! Gees bouteilles des prochaines cuvées
sont déja réservées et des discussions sont els gowr I'obtention d’'une AOC
spécifique a la région d’Haulchin et donc du vigieob

Je pense désormais que la question diatigité viticole utopique en Belgique
ne se pose méme plus : tout porte a croire queveloppement de la vigne ne va
gu'augmenter et s’améliorer dans les années a.venir

Un jour peut-étre, Belgique rimera abé&re, frite, chocolat etyvin.
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Annexes

Annexe 1

La production des quinze principaux Etats viticoles et son évolution
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Annexe 3

Vignoble de Villers-en-Brabant

Annexe 4

Photo du vin et du vignoble
d’Herlaimont

Annexe 5

Chateau
Genoels-Elderen
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Annexe 6

Domaine du Chenoy

Annexe 7

Clos des Zouaves
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Annexe 8

Vignoble des Agaises

Cuverie

Remuage

Palettes

Cuvée Ruffus
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